
                                                       
 

 

 Degustazione di 3 mezzi calici a scelta: 17 
  

 
BOLLICINE 
  

 
 

 
Franciacorta Cuvée Brut, Az. Agr. Lantieri de Paratico, Lombardia 
Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero, Metodo Classico 
  
Champagne Blanc de Noirs Brut 1er Cru, Barbier Louvet, Champagne 
Pinot Noir, Metodo Classico 
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Champagne Meunier Intégral Brut, Xavier Loriot, Champagne 
Pinot Meunier, Metodo Classico 
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BIANCHI  
 
Sauvignon “Primavera” 2021, Château de la Viaudiere, Loira 
Sauvignon 
 
Riesling Kardinalsberg Trocken 2021, Hansen Lauer, Mosella 
Riesling 
 
Chablis, Domaine des Chaumes, Bourgogne 
Chardonnay 
 
Gewurztraminer Westerberg 2019, Domaine Bliemerose, Alsace 
Gewurxtraminer 
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ROSSI 
 
Monthelie 2021, Maurice Gavignet, Bourgogne 
Pinot Noir 
 
Serramarrocco 2017, Barone di Serrmarrocco, Sicilia 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 
 
Montefalco Sagrantino 2018, Az. Agr. Spacchetti, Umbria 
Sagrantino 
 

 
 

Cestino di Pane Carasau con Olio EVO  
1.5 

 
Taralli fatti a mano con Olio EVO Pugliese  

La selezione dei Frutti del Grano  
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