
 
 

 
 

  

Degustazione di 3 mezzi calici a scelta:  15 
Il costo della degustazione varia secondo la selezione dei vini proposti 
 
 

  

BOLLICINE 
  

 

Crémant de Alsace Extra-Brut 2008 – Domaine Bliemerose – Alsace 
Pinot Gris, Riesling, Auxerrois Blanc, Metodo Classico 
  

8.5 
 

 
 

Champagne Grand Cru “Zero Dosage”  2012 – M. Gonet - Champagne  
100%  Chardonnay,   Metodo Classico,  Mesnil sur Oger 
 

14 
 

 
 

 
BIANCHI 
 

  

Tutti i venti 2016 – Locanda Murales - Sardegna 
 100%  Vermentino di Sardegna 
 

8 
 

4 
 

*Pouilly-fumé “Tradition des Loges” 2018 – Marc Deschamps – Loira 
100% Sauvignon  

9.5 
 
 

5 
 

Pinot Blanc 2010 – Domaine Bliemerose – Alsace 
100% Pinot Blanc 
 

10 
 

5 
 

Chardonnay   2015 – Domaine Tissot – Jura 
100% Chardonnay 
 

10 
 

5 
 

 
ROSSI 
 

  

Giro di vite 2014 – La Carraia – Umbria 
100% Montepulciano 
 

8 
 

4 
 

Côtes de Bordeaux 2014 – Château Maubert - Bordeaux 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,  Merlot 
 

8.5 
 

4.5 
 

Argirio 2015 – PoderNuovo – Toscana 
100% Cabernet Franc  

 

9 
 

4.5 
 

* Savigny-Lès-Beaune 2017 – Domaine Jacob - Bourgogne 
100% Pinot Noir  
 

13 
 

6.5 
 

 

                           * 1 euro sarà devoluto in favore di Laziochirurgia Progetto Solidale 


